


































































































































 "Jobb ízű a falat, ha mindnyájan esznek." (Arany János: Családi kör) ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ "Miközben mosogatsz, imádkozz ! Adj hálát a mosogatni  való  tányérokért, hiszen ez azt jelenti, hogy volt bennük étel, hogy   tápláltál valakit, hogy szeretettel gondoskodtál valakiről: főztél és   asztalt terítettél. Képzeld el, hány ember van a Földön, akinek nincs   mit elmosnia, vagy nincs kinek megterítenie." ( Paulo Coelho ) ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥  "Si mangia per vivere e non si vive per mangiare - Nem azért élünk, hogy együnk, azért eszünk, hogy éljünk." ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ "Ne úgy gyűjtsd a recepteket vagy vacsoraélményeket, mint egy lepkegyűjtő ! Élvezd amit csinálsz." (A. Bourdain)  ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥  ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ ☼ ♥ 
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Ágnes:) szakácskönyve - régi és új receptjeim folyamatosan bővülő gyűjteménye...





Kedves látogatóim ! ツ Még nagyon régen a DPG "Sültgalamb"-ján kezdtem az ételleírások csereberéjét. A családi, baráti receptekkel együtt az évek folyamán több szakácskönyvre valót gyűjtöttem össze (sokhoz még nem is készült fotóm, de majd igyekszem pótolni őket). Ezeket próbálom meg itt rendszerezni, fotóimmal illusztrálni, családommal, barátaimmal és természetesen a blog minden látogatójával megosztani. Blogomat/recept gyűjteményemet elsősorban családi "örökségnek" szánom, de nagyon örülök, ha mások is olvassák ツ "Szakácskönyvemet" folyamatosan bővítem - remélem, minden kedves olvasóm megelégedésére ツ Köszönöm a látogatást. Annak is, aki csak véletlenül jár erre, és természetesen annak is, aki rendszeresen jön. ツ
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A blog tartalmáról


Receptjeim saját gyűjtésből, családi örökségből, internetes forrásokból (természetesen, ha ismerem, belinkelem) származnak.
Receptjeim eredeti szövege bárhonnan is való, az általam elkészített étel az én fotómmal már az én receptem.
A blogomban szereplő receptjeim, fotóim szabadon másolhatók, elvihetők, bárhol kitehetők, azzal a feltétellel, ha a recept/fotó forrásaként a blogomra mutató linkkel meg vannak jelölve.
Megtisztelsz vele ha receptjeimet felhasználod, mert ez azt jelenti hogy tetszik amit csináltam.
Elsősorban a saját készítésű ételeimet fotózom le, de persze vannak másutt, pl. gasztro rendezvényeken készült fényképeim is, illetve néhány online-képszerkesztős/fotomontázs képem is található a szakácskönyvemben.
Régebbi fotóimon még a "yaskane" szignóm látható, ma már az "Ágnes:)" logót, illetve az "agnesszakacskonyve.blogspot.com" vagy "agnesszakacskonyve", esetenként az "agota64.blogspot.com"  feliratot használom (legújabb logóim alább láthatóak).
A blogban megpróbálom apránként összegyűjteni a neten fellelhető "Nagykőrösi ízek"-et; ez most még csak egy kategória, de remélem, idővel önálló aloldal lesz a blogomban.







Legújabb logóim











Újabb logóm





















AMIRE BÜSZKE VAGYOK :)


Nagykőrös Város díjnyertes meggyes sütije :)


Nagy öröm és megtiszteltetés ért!  "Nagykőrös Város díjnyertes meggyes sütije"   kitüntető címet nyerte a "Körösi ezerjó réte...










Translate - oldal fordítása a kiválasztott nyelvre









Keresés a receptek között




	

	














A blogomat eddig ennyien olvasták :)













Legkedveltebb receptjeim


	







Csokis-lekváros kókuszos szelet






	







Csokiöntet házilag






	







Hideg csokimáz - nem kell főzni, mert biztos hogy mindig sikerül !






	







Egyszerű, gyors, kevert almás süti






	







Legegyszerűbb, leggyorsabb leveles tepertős pogácsa






	







Kecskeméti aprópecsenye






	







Hamis Lajcsi szelet






	







Nagykőrösi aprópecsenyém






	







Nemzeti színű sütemény / Magyar szelet






	







Meggyes bólyi túrós (lusta asszony rétese, dobálós süti)
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FŐOLDAL 

	
N A GY K Ő R Ö S I   ♥ ☼ ♥   Í Z E K 

	
Konyhai kisokos -- hasznos ötletek 

	
Gondolatok

	
Régi szakácskönyveim

	
Gondolatok, hétköznapi okosságok, érdekességek, különleges receptek. Kreativitás a konyhában. Konyha eszközök. Nézd meg, próbáld ki !

	
Amikor a szakács unatkozik :) - kreatív ételfotók, ötletes finomságok

	
Letölthető szakácskönyvek

	
ÍZŐRZŐK - receptgyűjtemény

	
Saját készítésű animált  gif felirataim és képgyűjteményem

	
Recept gyűjteményem - saját illetve válogatás a neten megtalálható receptekből

	
Felirataim és képgyűjteményem  1.

	
Felirataim és képgyűjteményem  2.

	
Felirataim és képgyűjteményem 3.









LETÖLTHETŐ SZAKÁCSKÖNYVEK



Sok-sok sütemény recept 

Házi lekvár  receptkönyv 

Nagy születésnapi szakácskönyv 

Tar Károly: Erdélyi mézeskalács (Lírai receptkönyv 50 képpel)

Domokos Lászlóné: Mindentudó szakácskönyv – Kezdőknek és gyakorlottaknak

Védegylet:  A kerttől a konyháig - a tudatos szakács könyve

Szakácskönyv a római császárkorból

Gundel Károly - Kis magyar szakácskönyv 

Zilahy Ágnes: Valódi Magyar Szakácskönyv

Kapitán Mária: Zöldség és gyümölcs házi konzerválása 1936-ból 

Zelenyák János: A gyógynövények hatása és használata, Budapest, 1908

Sebestyén Ádám
 GYÓGYÍTÓ PRAKTIKÁK  (NÉPRAJZI GYŰJTÉS A BUKOVINAI SZÉKELYEKNÉL)

Gyógyító teakeverékek könyve 


Magyar házi gazdaasszony (1830)

Gundel Károly: Egytál-étel

Nagy receptkönyv

Temesvári Gabriella: A GYÓGYÍTÓ KONYHA

Temesvári Gabriella: A GYÓGYÍTÓ KONYHA II.

Receptek "cigány módra"

Olasz ételek - Drótpostagalamb recepttár, 98. könyv

Bangó Margit: Határtalan lakoma (Tradicionális magyar, roma és erdélyi ételek)

A sváb konyha ételei

Nem szakácskönyv, de !
Mátyás Szabolcs: Illik tudnom, mert magyar vagyok

Üregi Éva: Édeni régi étkek

Vaddisznós ételek

Lecsó 

 Recipes from Julia Child’s kitchen

Read Julia's Kitchen Wisdom PDF Free Download Free
Download Here

Honfoglaláskori ételek 

Zsidó szakácskönyv

Terített asztal Pappéknál 

Sváb recepteskönyv

HÁZI KINCSTÁR - sokszáz titkos szer

Ledni Laci recepttára - Sváb receptek

Csülkös receptek 



 Táplálkozás és háztartás - A táplálkozás szegedi múltja

Kiskunhalasi sütemények gyűjteménye

A Divatújság FŐZŐKÖNYVE

Paleolit ételreceptek kéthetes étrendhez

     
Zrínyi Miklós csáktornyai udvarának kéziratos recept gyűjteménye és Tótfalusi Kis Miklós kolozsvári szakácskönyve egyben:  Szakácsmesterségnek Könyvecskéje

Délvidéki receptek

Nagyszerű szlokvák receptek - ritka jó szakácskönyv

KAPU receptek

Felvidéki receptek

Nagyanyáink süteményei - Makói receptek

Gyenge Csaba - Omlós tészták I.


Hegedűs János: Szakácskönyv - 5 az egyben I. könyv


Hegedűs János: Szakácskönyv - 5 az egyben II. könyv


Hegedűs János: Szakácskönyv - 5 az egyben III. könyv


Hegedűs János: Szakácskönyv - 5 az egyben IV. könyv


Hegedűs János: Szakácskönyv - 5 az egyben V. könyv


Szívbéli Torta-mánia


Bárkányi Zoltán: Szlovák konyha


Így főzünk mi - szakácskönyv Mautner Zsófitól


Első nagy Szafi reform és Foodtest szakácskönyv


Gyógytea keverékek


Mikrohullámú szakácskönyv


Képes süteményes könyv


Nők Lapja szakácskönyv


Képes Pesti Szakácskönyv


Bliszkó Viktor: Vegetáriánus receptek


Ragyogó szakácskönyv


Rosenstein szakácskönyv - csak egy rész


Rosenstein szakácskönyv - Minden kóser, ami jó 


Cseh ételek - A Vnuk család konyhája


Azok a régi berényi disznótorok


Ragyogó szakácskönyv


Egészségesen finomat a közétkeztetésben


Pdf szakácskönyvek


Andor Csaba: Ízes étkek (Erdei Ferenc emlékére)


Cserkész szakácskönyv


A vadon ízei - Baranyai ökoszakácskönyv















Blog ajánló



	







Ágnes:) kedvencei










	







Ágnes:) fotói
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Ágnes:)  képeslapjai
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"Nemcsak kenyérrel él az ember..."



	

Ágnes:)




Teljes profil megtekintése





















































	











Az oldalon szereplő tartalmak jogi védelméről:


Az Ágnes:) szakácskönyve blog-ról származó tartalmak megosztásakor vagy közzétételekor 
minden esetben kérem a forrás megjelölését (https://agnesszakacskonyve.blogspot.com/)

Az oldalamon található receptek, bejegyzések, kép valamint egyéb elemek 
felhasználásával és terjesztésével kapcsoltban 
a szerzői jogról szóló 1999. évi LXXVI. törvény az irányadó.

© Minden jog fenntartva Ágnes:)









	

Tudod, miért fontos a finom étel?


Összehozza az embereket, bárhonnan származnak is. 
Mindenkit barátságossá tesz és mosolyt csal az arcára.






Blogomat most épp itt olvassák
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Receptjeimet, fotóimat viheted, de kérlek, ne a te neved alatt, hanem tüntesd fel a pontos forrást! A blogban szereplő képek és szövegek csak forrásmegjelöléssel használhatók fel.. Állati kft. téma. Üzemeltető: Blogger.





































